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Portant une démarche de valorisation des produits locaux depuis plus de 20 ans, l[a Communauté de communes Champsaur-Valgaudemar s'engage aux cotés des
agriculteurs, transformateurs et cuisiniers locaux pour une alimentation saine et durable a travers un Projet alimentaire territorial ambitieux.

Notre territoire agricole est riche de produits de qualité mais il est encore difficile d’identifier leurs points de vente et d’en faciliter leur acces.
Conscients de cette réalité, nous avons souhaité réaliser ce catalogue pour référencer les producteurs et transformateurs pouvant servir la restauration locale.

A destination des acteurs de la restauration, collective et commerciale, cette premiere édition n’est pas encore exhaustive mais nous espérons qu’elle vous
permettra de vous approvisionner plus facilement en produits de qualité et locaux....
... et que dans chaque assiette, de 1d 99 ans, chacun puisse savourer et déguster le territoire !

BOREL Fabrice SARRAZIN Bruno

Président de la Communauté de communes Vice président au Développement économique,
Champsaur-Valgaudemar Tourisme et Agriculture
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Ce catalogue est a destination des cuisiniers et gestionnaires de la restauration collective et de

la restauration commerciale du Champsaur-Valgaudemar.

Il a vocation a faire connaitre les producteurs et productrices qui livrent ou souhaitent développer la
livraison de leurs produits vers la restauration hors domicile.

Il a été réalisé dans le cadre du Projet alimentaire territorial du Champsaur-Valgaudemar, porté par la
Communauté de communes et cofinancé par la Direction régionale de I'agriculture, de I'alimentation et
de la forét de Provence-Alpes-Cote d’Azur (DRAAF paca).

Apparait sur ce document les seuls producteurs ayant bien voulu répondre a nos sollicitations qu'ils soit
en agriculture conventionnelle ou biologique. Cette enquéte a été menée durant I'automne 2024 par
Agribio 05 et relayée par la Chambre d'agriculture des Hautes-Alpes puis une relance a été faite au
printemps par la Communauté de communes. Une nouvelle édition permettra a d’autres fournisseurs
qui le souhaitent d’intégrer le catalogue.
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Facteurs de réussite pour I'approvisionnement local de la restauration hors domicile

pour bz:OC.Onnaitr € €t comprendre Jes ces démarches ne se font pas du j.our au
changeme m.s, le fonctionnement et les lendemain. Elles peuvent neces.S|ter de
un vé \tat,)\’e elle. Contraintes de chacun, en Cuisine revoir les menus, I’organisation en
o dela reussite (eCOmm? C hez les pr oducteurs locaux cuisine (par ex. pour travailler plus de
une condit " ats reste " participant par exemple quy vjs; roduits bruts), de mettre en place des
ces partenant ges volumes de fermes et rencontres orggn -w,s'tes thions d’éducation alimentaire aupres
\' engagemen r dans le cadre dy PAT duy Cham pf;zf: des convives, des actions de

Va/gaudemar) communication aupres de ses clients ou

de formation du personnel... .

Simplifier et s’épauler : ces
partenariats ont du sens mais peuvent
prendre du temps
(administrativement, en terme de
logistique, etc.). Il est important de
Pouvoir assurer une certaine
flexibilité, s’organiser collectivement,
s'entraider dans la mise en lien,
I'identification des formalités
administratives nécessaires, etc.




Participer a une démarche collective en vous rapprochant des acteurs qui travaillent dans le cadre des projets alimentaires territoriaux

Communauté de communes Champsaur Valgaudemar

Porte le Projet alimentaire territorial Champsaur-Valgaudemar
Animation entre les acteurs de la chaine agro-alimentaire locale
Développement et coordination d’actions locales

;/ Alexandra SAPIN
| 0664133471
A

AGRIBIO Hautes-Alpes A EII-}I\L Mt\I:JS[?ELI:JIRAR

¢ a.sapin@champsaur-valgaudemar.fr

Association qui ceuvre au développement de I'AB en
direction du monde agricole, des élus, du grand
public et des restaurants collectifs

Chambre d’agriculture des Hautes-Alpes

Accompagne les collectivités et établissements
hi 4= | CHAMBRE ’
Agribio 05 4 RJ DAGRICULTURE porteurs d’un PAT .
062105 35 17 ﬁGAEICB-Ic? Oe.'.i HALTES=ALEES Propose et porte des actions pour le développement
filieres.localesO5@bio-provence.org i ko

Hautes-Alpes

de I'agriculture et des produits locaux

/ Marléne EYMOND
06 80 56 46 59
E\ marlene.eymond @hautes-alpes.chambagri.fr

HAUTES
ALPES

purealpes

Agence départementale de développement économique et touristique des Hautes-Alpes
Porte le Projet alimentaire territorial départemental
Animation des réseaux d’acteurs départementaux /

Développement et coordination, d’actions d’envergure départementale !Sylvam BUMAT
04 92 5300 64

H
i sylvain.bumat@hautes-alpes.net

!

it



Issue des Etats généraux de I'alimentation et promulguée en 2018, la loi pour I'équilibre des relations commerciales dans le secteur agricole et alimentaire et
une alimentation saine et durable, aussi appelée loi EGALIM, vise plusieurs objectifs :

Lé Permettre aux agriculteurs d'avoir un revenu digne en répartissant mieux la valeur

L-> Améliorer les conditions sanitaires et environnementales de production

b Renforcer le bien-étre animal

L> Favoriser une alimentation saine et durable pour tous

LOI
EGALIM

L& Réduire l'utilisation du plastique dans le domaine alimentaire

Cette loi, complétée en 2021 par la loi Climat et Résilience, prévoit plusieurs mesures trés ambitieuses pour améliorer
la qualité des repas servis par la restauration collective :

i) I [ 4
50% de produits Lutte contre Diversification des Substitution des
durables et de qualité gaspillage sources de plastiques
dont 20% de produits alimentaire et dons protéines
n - alimentaires végétales et menus
bio végétariens

Ces mesures s'appliquent désormais a tous les restaurants collectifs, y compris les restaurants en entreprises privées

Interdiction des contenants alimentaires de cuisson, réchauffe et service en plastique dans les établissements scolaires et universitaires et accueillant des

% Au 1ler janvier 2024 : 60 % de produits durables (dont bio) pour la famille viandes et poissons (100 % pour la restauration d’Etat)
N
o enfants de moins de 6 ans (application en 2025 ou pour les collectivités de moins de 2000 habitants en 2028)

Et pour les centres de vacances ? Depuis le ler janvier 2024, la loi EGALIM s’applique a tous les établissements proposant de la restauration collective
(soit un service de restauration servant un public captif). Méme lorsqu’un centre est géré par une structure privée (association, entreprise, organisme de
tourisme), il doit respecter les obligations de la loi EGALIM s'il propose un service de restauration collective a ses pensionnaires.
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Les Signes Officiels d’identification de la Qualité et de I'Origine (SIQO) sont des logos reconnus par les pouvoirs publics et controlés par des organismes indépendants
agréés par I'Etat. lls apportent au consommateur une garantie que les produits alimentaires qu’il achéte respectent un cahier des charges défini. En fonction des labels,

les critéres portent sur les savoir-faire locaux, les procédés et méthodes de fabrication, le respect de I'environnement, le bien-étre animal, I'origine des produits...

d'origine protégée

LOGO SIGNE GARANTIES
L'Agriculture Biologique est un mode de production qui allie les pratiques environnementales optimales, le respect de la biodiversité,
AB: label Eurofeuille :
facultatif  label obligatoire AB la préservation des ressources naturelles et I’assurance d’un niveau élevé de bien-étre animal. L'usage des produits chimiques de
[ Aericulture synthéses et des OGM est interdit, tout comme la culture et I'élevage hors sol. C'est un label public encadré par un cahier des charges
AB B?olo e européen. Un organisme certificateur contréle le respect de ces régles au moins une fois par an. Pour obtenir la labellisation AB, les
o gl terres doivent passer par une période de conversion (de 2 a 3 ans). Aprés une année de conversion, les produits végétaux peuvent étre
étiquetés “en conversion vers I’AB”, ces derniers rentrent dans le décompte pour la loi EGALIM.
AOP L’'Appellation d’origine protégée (AOP) désigne un produit dont toutes les étapes de production sont réalisées selon un savoir-faire
Appellation reconnu dans une méme aire géographique, qui donne ses caractéristiques au produit. C'est un signe européen qui protége le nom du

produit dans toute I'Union Européenne. Exemples locaux : Banon, Huile d’Olive de Provence...

IGP
Indication L’Indication géographique protégée (IGP) identifie un produit agricole, brut ou transformé, dont la qualité, la réputation ou d’autres
Géographique caractéristiques sont liées a son origine géographique. Exemples locaux : Petit Epeautre de Haute-Provence, Pommes des Alpes de
8 , . Haute Durance, Miel de Provence, Vins Hautes-Alpes...
protéegee
Specialité La Spécialité traditionnelle garantie (STG) correspond a un produit dont les qualités spécifiques sont liées a une composition, des
traditionnelle méthodes de fabrication ou de transformation fondées sur une tradition, sans toutefois que celui-ci ne présente nécessairement de
) lien avec son origine géographique. Exemples locaux : Lait de foin...
garantie gine geograpniq p f
IR Le Label Rouge est un signe national qui désigne des produits qui, par leurs conditions de production ou de fabrication, ont un niveau
Label Rouge de qualité supérieur par rapport aux autres produits similaires habituellement commercialisés. Exemples locaux : Agneau de Ssiteron,

Herbes de Provence...




En plus des SIQO, la loi EGALIM reconnait comme produits durables et de qualité d’autres mentions valorisantes, labels ou équivalences, ayant des
critéres d’origine des produits, de protection de I'environnement ou de rémunération juste des producteurs...

"Produit de la ferme"
"Produit a la ferme"

LOGO MENTION SUR PRODUIT PRECISIONS
. Ces mentions valorisent les produits qui ont été fabriqués sur le lieu de la ferme mais ne sont pas définies de maniére générale.
Pas de logo "Fermier"
commun Seuls les produits pour lesquels il existe une définition réglementaire des conditions de production sont considérés comme

durables et de qualité, et donc comptabilisables. Il s’agit des ceufs fermiers, des fromages fermiers (y compris fromage blanc),
volailles de chair fermiéres (SIQO ou petite échelle en local), la viande de gros bovin de boucherie et de porc fermier (Label Rouge)

HVE
Haute valeur
environnementale

C’est un dispositif public porté par les Ministéres de I’agriculture et de la souveraineté alimentaire et de la transition écologique et
solidaire, basé sur 4 domaines sur lesquels les agriculteur et agricultrices sont évalués : la biodiversité, la stratégie phytosanitaire,
la gestion de la fertilisation et la gestion de I'irrigation. Cette certification n’interdit pas I'utilisation de produits chimiques de
synthése. Les produits issus d’exploitations bénéficiant a minima de la certification environnementale de niveau 2 entrent dans le
décompte des 50 % de produits durables et de qualité jusqu’au 31 décembre 2026.

M/l ~ Régions Ultrapériphériques

de I'Europe

Il s’agit ici des produits agricoles de qualité, en I'état ou transformés, qui sont spécifiques aux régions ultrapériphériques de
I’'Union Européenne (ex : Guyane, Guadeloupe, Réunion, ...)

Ecolabel Péche Durable

Label garantissant que I'activité de péche n'impacte pas de maniére significative I'environnement et I'’écosystéme. Par ailleurs, il
garantit des conditions de travail satisfaisantes sur les navires et un niveau élevé de fraicheur du produit.

FAIRTRADE Commerce équitable

Labels garantissant des prix rémunérateurs pour les producteurs, un engagement commercial pluriannuel, I’autonomie des
producteurs, la transparence et la tracabilité des filiéres et la valorisation des modes de production respectueux de
I’environnement.

Produits performants en matiére
d'environnement et d'approvisionnements
directs ou produits acquis selon les
modalités prenant en compte les colts
imputés aux externalités environnementales

A ce jour, il n’existe pas de référentiel ni de méthodologies officielles afin d’effectuer une sélection des produits alimentaires sur la
base de ces colts. Les acheteurs ayant recours a ce mode de sélection sont libres de définir les modalités qui leur semblent les
plus pertinentes sous réserve qu'elles respectent les conditions de recours a une telle évaluation fixée par le code de la
commande publique.




Autres : miel,

NOM COMMUNE Légumes Fruits Produits laitiers Viandes huile, tisanes,
aromates
EARL des Sonnailles Ancelle AB (ovin) AB
EARL les Soldanelles Ancelle AB AB AB AB
Esprit P
La Ferme de Sauron Ancelle o ) are
(bovin)
Charolais Dallas Aubessagne AB AB (bovin) AB
GAEC Le Champs des Ollivier Aubessagne HVE (Volaille)
HVE
GAEC de Bidoye Aubessagne
HAN
AB he,
SAS La Fromagerie Ebrard Chabottes .(vac‘e
brebis, chévre)
AB (sur une
Tourtons du Champsaur Chabottes
gamme)
SAS La Fromagerie du Champsaur La Fare en Champsaur AB / HVE (vache)
Céiiselles La Freissinouse AB
GAEC Mont’potager La Motte en Champsaur AB
Domaine Saint André La Saulce AB
o AB / AOP (vache,
Laiterie Col Bayard Laye fineblss- g
. L IGP
GAEC de I'empereur Le Glaizil
Label rouge
EARL Fruits Bio des Hautes-Alpes Monétier-Allemont AB
GAEC des Petits Marchous Orcieres AB (chévre) AB (ovin)




Autres : miel,

NOM COMMUNE Légumes Produits laitiers Viandes huile, tisanes,
aromates
La Ferme Tout 13 & Orciéres AB (chévre) AB
Tourtons Pierrot Saint Bonnet en Champsaur sans label
Légumii’Cimes Saint Bonnet en Champsaur AB
Ecrins de Fruits Saint Bonnet en Champsaur AB
Ferme le Ga / Fromagerie du Pré Lacombe Saint Bonnet en Champsaur Aic{i:-z(jaf:\iz;je
GAEC Banc du Peyron Saint Bonnet en Champsaur AB
GAEC du Veyre Saint Bonnet en Champsaur AB (boc\,/\i,?r’, pore),
GAEC Ferme des Bichoux Saint Bonnet en Champsaur HVE (porc, ovin)
La Ferme Chateau Robert Saint Bonnet en Champsaur Fermier (brebis)
Ferme de Baffol Saint Julien en Champsaur AB AB
Miellerie de I'Oseraie Saint Julien en Champsaur en conversion bio
La Ferme du Drac Saint Laurent du Cros AB
Lafont Jéréme Saint Laurent du Cros sans label
Boulangerie DUMAS Saint Maurice en Valgaudemar sans label
La Fée des Délices Saint Michel de Chaillol AB
GAEC du Caire Saint Michel de Chaillol AB (ovin) AB




PRODUCTEURS

NOM DE LA FERME

GAEC MONT’POTAGER

PRESENTATION
""Paroles des producteurs et productrices"

“Ferme maraicheére sur petite surface conduite
en Agriculture biologique.

LEGUMES

CONTACTS

ADRESSE
&
SITE WEB

25 route de Molines

06 1439 57 47

S Légumes de garde
essentiellement : courges,

BIO
EGALIM
oK

-

AB

LABELS

Autres
EGALIM
OK

NON
EGALIM

LIVRAISON
Calendrier & Logistique

& Livraison : le mercredi et au
cas par cas en fonction des
volumes et de la distance

AUTRES MODES
D’APPROVISIONNEMENT

[ Marché : le lundi a Saint
Bonnet (de mi-avril a fin
novembre)

[ Vente a la ferme : le mercredi

N e g ; LA MOTTE-EN- _ _ de 17h 3 19h (de mi mai a fin
5 . Production d'avril a fin novembre de légumes de CHAMPSAUR montpotager@gmail.com oignons, poireaux, choux, = e—] novembre)
Eric et Karine JOUBERT saison” : carottes - (® Périmétre : entre Chauffayer
et Pont du Fossé [ Magasins : Biocoop La Juncha,
épiceries de Chauffayer et St
Firmin.
"Je me suis installé seul en entreprise individuelle
en 2016 en bovin viande et pommes de terre.
L'ensemble des produits est vendu en circuit
court en vente directe. En 2021 c'est = Pommes de terre
logiquement que j'ai passé mon exploitation en
LA EERME DU DRAC Agriculture Biologique afin d.e mieux valoriser Le Cros 0679219176 S Légumes de garde (55 .
mon mode de production durable. . 5 Pas encore défini P )
i —— SAINT-LAURENT-DU- Possibilité de developpement S —— [ A la ferme sur réservation
CROS eddymeyer05@gmail.com selon débouchés
Eddy MEYER diversification sur d'autres produits et d'autres VIeveros@g i Rlotogiaus
débouchés afin de pérenniser au mieux mon (carottes, Dianons {Huttemutss)
exploitation et de ne pas dépendre d'une seule
production ou d'un seul débouché pour faire face
au mieux aux aléas climatiques, aux crises
sanitaires et aux enjeux de demain"
Non défini encore En prévision :
“Installation au printemps 2025, @ Pisangon, = TS de SaiEon (en direct de préférence)
LEGUMI'CIMES culture de légumes racines et conservation en Installation en cours a 06 43 76 40 37 8! _ - & Marché : le lundi a Saint Bonnet
bio. Petite surface donc petite production en SAINT-BONNET-EN- Bi:i:a::s';h:::sp:;’;iz:x' AB (P Périmétre de livraison : rayon  [I'été
Maud DECANIS premiére année qui devrait augmenter avec le CHAMPSAUR maudmetenier@hotmail.fr ges, g g AGRICULTURE de 30 min autour de la ferme
aromatiques, etc... R19LOGIAVE . 3 < g
temps" (entre Saint Bonnet et Pont du M Point de vente : a Saint Laurent
Fossé) du Cros
"Producteur de pommes de terre et de légumes
de saison.
Il est important que nos enfants mangent des | 270 chemin des Jardins de L . [ A la ferme
p . . 0686729177 & Livraison : a la demande en
Jéréme LAEONT choses saines et du terroir dans nos cantines, et Bonne > Pommes de terre, courges, fonction de Ia quantité et de Ia
que les touristes aient des produits de qualité SAINT-LAURENT-DU- . poireaux, carottes N N i " [ Marchés de producteurs de
2 s jerome.lafont05@yahoo.fr distance a parcourir
dans leurs assiettes quand ils vont au restaurant. CROS

C’est pourquoi je suis prét a travailler avec les
professionnels de la restauration”

pays
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LEGUMES

CONTACTS LABELS
NOM DE LA EERME PRESENTATION 4 ADRESSE BIO AN LI)IRAISOI\! : AUTRES MODES
"Paroles des producteurs et productrices" NON Calendrier & Logistique D’APPROVISIONNEMENT
& EGALIM EGALIM
EGALIM
SITE WEB oK OK
2 Pommes de terre M Alaferme
CHAROLAIS DALLAS Les 4 chemins S Légumes de saison [ M Point de vente fermier: La
"Ferme diversifiée en élevage bovin, céréales et Chauffayer 06 67 05 63 50 L " Brouette gourmande a
- N . B . . & Livraison: ala demande
Nadége, Gwenwed, maraichage, en agriculture biologique et en AUBESSAGNE 2 Chips auturelaferme Aubessagne
Damien et Christian conversion sur les animaux" gaeccharolaisdallas@gmail.com bioLociaue T
GALLAND www.charolaisdallas.fr Autres productions : en M Magasins : Maison de Pays a
= Viandes conversion Saint-Firmin, Epicerie du Valgo a
& = Pains, farines, légumineuses | SUrlaviande La Chapelle-en-Valgaudemar
2
w
-
Q
2
o
g M A la Ferme : jeudi et samedi de
o 17h a19h,
< Pommes de terre a
;M;zra{”chage, aeufrst et :Jetits fruitsl en Iagricultf;rle 3180 ruthett;e Lachaud les o dosai e E eré i [ Epicerie locale Ancelle
EARL LES SOLDANELLES iologique, en mettant en ceuvre le plus possible atherons R R égumes de saison n cours de réorganisation
des pratiques culturales sur sol vivant, ANCELLE 5 . ;
5 5 s . . I Marché le dimanche matin
_ permaculturelles et régénératives. Nous vendons carl lessoldanelles@orange.fr Autres productions : e & Livraison : autour de la ferme Ancelle
Maud et Régis MEHU nos produits en frais ainsi qu'en transformé afin www.les-soldanelles- : e = Fruits BloLogiove ~===|(Ancelle)
de les valoriser et de limiter les pertes” ancelle.fr ) = (Eufs ;‘;;:;; [ Marché des producteurs de
= Divers, aromates ; P i
frais pays vacances scolaire hiver et
été.
LES TOURTONS DE
PIERROT |l ot A 20905 | st 5 eon s | At
’ 4 2 ' SAINT-BONNET-EN- 2 Tourtons salés et sucrés P "
Tourtons pomme de terre en salé et tourtons aux CHAMPSAUR manuchaillol@gmail.com @ Périmétre : rayon de 15 km [ Sur les marchés (St-Bonnet,
Emmanuel BOCQUET et pruneaux en sucré” g : autour de St Bonnet Pont-du-Fossé, etc.)
Pierre GONSOLIN
wv
=2
g 4 Maison de Pays a St-Firmin
= 2 Tourtons salés et sucrés “
0@ P
< TOURTONS DU AB & Livraison : en direct via [ Autres magasins:: Biacoop,
CHAMPSAUR Le Tomas, 05260 04925046 07 ] f\utres spécialités transporteur ou Via grossistes eplcerltas,Aautres établissements
i . 5, 5y : i CHABOTTES Ravioles du Champsaur AGRICULTURE du territoire...
Fabriquant de spécialités artisanales locales . o o BIOLOGIGUE
i info@tourtons.com Eratinsidioreilles dianes = | (® Périmétre : tout le Champsaur-
Benmf’d et Francois- www.tourtons.com : Gratins de ravioles 1,_3;':;:: S audeman ' p [ AMAP, groupement d'achats
Xavier RANVIER Beignets Alpins S e
Pommes Dauphines terre AB M Petite et grande surfaces au
rayon produits locaux
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TYPE

PRODUCTEURS CHAMPSAUR-VALGAUDEMAR

NOM DE LA FERME

PRESENTATION
""Paroles des producteurs et productrices"

FRUITS

CONTACTS

ADRESSE
&
SITE WEB

O Petits fruits :

BIO
EGALIM
OK

\[e ]\
EGALIM

LIVRAISON
Calendrier & Logistique

AUTRES MODES
D’APPROVISIONNEMENT

[ A la Ferme : jeudi et samedi de
17h a 19h,

EARL LES "Maraichage, ceufs et petits fruits en agriculture | 3180 route de Lachaud, Framboises, fraises, & Epicerie locale Ancelle
SOLDANELLES biologique, en mettant en ceuvre le plus possible les Matherons 6127, 18.4% 12 groseilles, cassis A En cours de réorganisation P!
des pratiques culturales sur sol vivant, ANCELLE AGRICULTURE
LEHrIesTs . BioLoaiouE M Marché le di hy ti
L, permaculturelles et régénératives. Nous vendons e ssoldanall s@orsRge i Autres productions : B | |ivraison : autour de la ferme Anc;l;c é |le dimanche matin
Maud et Régis nos produits en frais ainsi qu'en transformé afin www.les-soldanelles- . BE: = Légumes 5”; Ie_i (Ancelle)
MEHU de les valoriser et de limiter les pertes" ancelle.fr = Eufs pres .
" frais [ Marché des producteurs de
= Divers, aromates : -
pays vacances scolaire hiver et
été.
M Ala ferme
2 Fraises =>sur demande préalable
(juin pour l'instant)
[ M Marchés : de St Bonnet le

ECRINS DE FRUITS

"Production de petits fruits en agriculture
biologique depuis la premiére plantation en
2020. Toute la production est certifiée en AB et

8 route de Pelisse 06883988 98

SAINT-BONNET-EN-
antoinespina.ecrinsdefruits.05@g

2 Framboises
(juillet-septembre)

AGRICULTURE
BIOLOGIGUE

& Livraison : 4 la demande

(® Périmetre : dans le

lundi de juin a septembre et jeudi
(vacances d'été) et de Pont du
Fossé lors des pics de production

PRODUCTEURS HAUTES-ALPES

i CHAMPSAUR S M
Antoine SPINA labellisée par la marque Esprit Parc National" mail.com tares Champsaur "
(aodt) M Biocoop la Juncha
+ vente en frais ou pulpe M Autocueillette de framboises
congelée a la demande le samedi lors des pics de
production.
"Notre ferme arboricole est située & Monétier-
Allemont dans les Hautes-Alpes. Dans le respect - "
e PR & Livraison : a la demande
de I’envir et des terres f nous S Pommes, Coings . — M A la ferme
EARL FRUITS BIO i iffé iété i U
cultivons différentes variétés de cerises, 0673 49 95 77 A B @ Périmétre : Champsaur- . )
HAUTES ALPES d’amandes, de coings et de pommes. 11 le Forest — M Marchés : marché Bio de Gap
& 2 Jus de pomme AGRICULTURE Valgaudemar P
MONETIER-ALLEMONT . BIOLOGIGUE le vendredi aprés-midi
= 2 " e g ” rolland.rob05 @gmail.com
Camille ROLLAND La qualité et le golit de nos fruits résultent d’un

savoir-faire perpétué depuis quatre générations
dans un terroir d’exception entre Provence et
Alpes"

2 Compote

Possibilité de commande via
Echanges Paysans

M Magasins de producteurs

DOMAINE SAINT
ANDRE

Philippe BILOCQ

"Pommes, Poires et Vignes en Bio
depuis 30 ans"

Domaine Saint André - 06 64 31 54 35
Gandiéres
LA SAULCE philippebilocq@hotmail .fr

2 Pommes et poires
(septembre a mars)

>  Purées de fruits
2 lus, pétillant de pommes

2 Confitures et gelées

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

& Livraison : possible avec
commande une semaine avant

(@ Périmétre : tout le
Champsaur-Valgaudemar

M A la ferme

[ Marchés : marché Bio de Gap
le vendredi aprés-midi

M Biocoop (Juncha et Grenier
Gap)
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PRODUCTEURS

NOM DE LA FERME

FERME LE GA -
FROMAGERIE DU
PRE LA COMBE

Johan, Bastien et
Frangois ALLOSIA et
Marion RANGUIS

PRESENTATION
""Paroles des producteurs et productrices"

“Le GAEC Le Gd a fait le choix d'une méthode
d'élevage le plus proche possible des cycles de la
nature. Soucieux de l'environnement, nous avons

choisi l'agriculture biologique et notre élevage de 40
vaches laitiéres profite de I'herbe des paturage, et en
hiver, du foin récolté sur I'exploitation (STG Lait de

foin)"

CONTACTS

ADRESSE
&
SITE WEB

400 chemin du Ga
SAINT-BONNET-EN-CHAMPSAUR

0679704471
06 87629874
06 8457 1348
06 71394492

fermelega05@gmail.com

PRODUITS LAITIERS

< Fromages au lait de vache :
+Tomme
* Raclette
¢ etc.

< Fromage blanc, faisselle

BIO
EGALIM
(0]

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

LABELS

Autres
EGALIM

NON
EGALIM

LIVRAISON
Calendrier & Logistique

& Livraison : a la demande

= Possibilité de commande via
Echanges Paysans

AUTRES MODES
D’APPROVISIONNEMENT
1 A la fromagerie
M Marchés : marché
hebdomadaire, marché de

producteur,

1 Magasins : de producteur, bio,
épicerie

M Distributeur automatique

AGREMENTS

\’\:3 Sanitaire

LA FERME CHATEAU
ROBERT

Jean-Damien
MARTIN

"Installés depuis 2022 nous avons une ferme en ovin
lait avec transformation sur place. Nous
transformons la totalité de notre lait en divers
fromages et desserts lactés au lait de brebis. Nous
avons une centaine de méres qui pdturent tout
autour de la ferme d'avril @ novembre. Nous avons
peu d'hectares donc nous privilégions le péturage et
faisons entrer du foin. Nous commercialisons en
circuits-courts et en vente directe car le contact avec
nos clients est important pour nous"

3924 Route de la Motte,
Chéteau Robert
SAINT-BONNET-EN-CHAMPSAUR

https://www.lafermechateaurob
ert.fr/

0679 5399 37

lafermechateaurobert
@gmail.com

Produits au lait de brebis :
+ Petits frais nature ou épicés
¢ Grand lactique affiné
* Tartinade Ail et Fines Herbes
¢ Fromage Blanc
* Yaourt Nature
+ Douceur Vanille
+ Douceur chocolat
+ Tomme nature

& Livraison : a la demande en
fonction des quantités
demandées

(® Périmétre : tout le
Champsaur-Valgaudemar

1 A la ferme (de 16h a 19h)

1 Marché : e lundi matin & St-

Bonnet, le vendredi matin a Pont du

Fossé , le mardi aprés-midi pendant
|'été a Pont du Fossé (Marché de
producteurs)

V] Magasins : Proxi de St Bonnet,
hotel Le Connetable a St Bonnet,
Bienvenue a la ferme a Briangon

DOAS
(Dérogation a
I'obligation
d’agrément
sanitaire)

GAEC DES PETITS
MARCHOUS

Théo et Chloé
BERTRAND-
PELLISSON

"Ferme familiale en agriculture biologique au
hameau des Marches & Orciéres, nous élevons un
troupeau de brebis pour la viande d'agneau et un
troupeau mixte chévres et brebis pour le lait et la

transformation laitiére.

Dépendants en céréales et autres matiéres
énergétiques, nous basons notre production sur le
pastoralisme en faisant péturer au moins 6 mois de
['année nos troupeaux et sur |'affouragement produit
sur la ferme lors de I'hivernage.

Notre élevage extensif refléte donc la qualité des
espaces naturels de notre région"

170 rue du Barquier, Hameau
Les Marches
ORCIERES

Facebook GAEC des Petits
Marchous

06 58333426

gaecdespetitsmarchous
@gmail.com

2 Produits au lait de chévre et
de brebis :
Disponible de janvier a octobre
+ Fromages au lait cru
+Yaourts
(en développement)

+ Crémes dessert
(en développement)

Autres productions :
= Viandes

L%

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

8 Livraison : entre Saint
Bonnet et Orciéres (en
développement)

M A laferme

En développement :
] Marché : de Pont du fossé les
vendredis matins

¥ Magasin de La Ferme Tout La O,

d Orciéres

1 Biocoop La Juncha pour les
produits laitiers

7
L
\\:1 Sanitaire

LA FERME TOUT LA
(o}

Pauline CHEVILLOT
et Jean-Baptiste
REFALO

"100% AB. Ferme en production lait de chévre
(vendu cru a laiterie locale), GEufs bio plein air avec
agrément CEO.

Vente en circuits courts (dont restauration collective
en petite partie)

Agritourisme et ferme pédagogique"

Les Marches
ORCIERES

06 0993 3265

lafermetoutlao
@gmail.com

< Fromages de chévre :

+ Faits a fagons dans le
Champsaur

+ Fromages pasteurisés

Autres productions :
= Eufs

-

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

8 Livraison : hebdomadaire

@ Périmétre : Champsaur

V] Biocoop
] Magasin a la ferme

] Epiceries locales

ﬁ)ﬂ”
‘\\A Sanitaire
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TYPE NOM DE LA FERME

LA FROMAGERIE DU

PRESENTATION
"'Paroles des producteurs et productrices"

PRODUITS LAITIERS

CONTACTS

ADRESSE
&
SITE WEB

2 Fromage frais

BIO
EGALIM

NON
EGALIM

LIVRAISON
Calendrier & Logistique

AUTRES MODES
D’APPROVISIONNEMENT

AGREMENTS

EBRARD

FROMAGERIES

tels que les yaourts natures, aromatisés, aux fruits, les

CHABOTTES

2 Yaourts bio et conventionnel a
'unité en 100g et 125 g

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Valgaudemar

M Points de ventes :

CHAMPSAUR = i z & Pasde livraison . f
'La Fromagerie du Champsaur transforme le lait de A LTURE T i < M Ala fromagerie
ol e 0492578691 810L0GIOUE ” Produits disponibles sur place (réserver a \\3 % amikay
i vache de 4 fermes associées situées dans un rayon de O Fromages : Démarche de o ABLRRITY
Mikaél BOREL, 3 1 route de Gap, Les Barraques Sur pte reconnaissan ce I'avance de préférence) .
moins de 15 km. . +Tomme UFPae [ Magasin bio
Pascal ALLEMIAND, i - LA FARE-EN-CHAMPSAUR lafromagerieduchampsaur@ pressée AOP Tomme
. /| Ces 4 fermes sont labellisées HVE, et I'une d’entre elle orange.fr ¢ Bleu aate du Champsaur  Possibilité de commande via Echanges
Famille GIRAUD, est également en bio" ge * Raclette et Bleu du P B! M Epicerie
Famille MOTTE- T ayzans
NICOLET
"Depuis 130 ans, la Fromagerie Ebrard fabrique
artisanalement ses fromages au lait de vache, de
chévre et de brebis de la vallée du Champsaur. Puis,
dans les années 2000, la production de yaourts et de = Produits laitiers vache, brebis
flans vient élargir la gamme des produits. — 4 ' [ =
SARL FROMAGERIE |Aujourd'hui, deux fréres travaillent dans I'entreprise et A B  Ala boutique a Chabottes
développent ensemble une grande variété de produits, Route d’Orciéres 0492223976 & Livraison : tout le Champsaur-

LAITERIE COL
BAYARD

Justine BERTRAND
et Stéphane ANDRE

"Au cceur de I'authentique vallée du Champsaur, sur
Phistorique route Napoléon, la Laiterie du Col Bayard
fabrique des fromages depuis 4 générations. Depuis

1935, elle perpétue la fabrication traditionnelle de
fromages de montagne et de produits frais a partir de
lait de vache, chévre et brebis"

4, le village
LAYE

www.laitere-col-
bayard.com/production

www.facebook.com/p/Laiterie-
Du-Col-Bayard-Production-
100064892315983

0492501523
06 87 4564 51

commande
@fromagerie-col-bayard.fr

< Fromage blanc nature etala
confiture

2 Beurre, créme fraiche,

2 Yaourts nature et aromatisé,
créme dessert, flans

< Fromages du Buéch et du
Champsaur...
+ Banon AOP
* Bleu du Queyras
+ Tomme du Champasur

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
sur les pates
pressées
cuite de
vache, la
raclette de
vache
(truffe, ail

matin toute I'année et le vendredi matin en
saison (déc. - fév. et juil. - ao(it) : commande
avant 10h la veille de la livraison

« Tournée du Haut Champsaur (Orciéres et
Orciéres Merlette) : uniquement en haute
saison (dec.-fev. et juil-ao(it) le vendredi
matin : commande avant 10h la veille de la
livraison

* Tournée du Valgaudemar viale
transporteur STEF : commande A pour C

flans, les fromages & péte molle, & péte pressée, & administratif ; - épiceries
Jonathan et 2 e R x i l 5 o ouenseaude5kg uniquement . "
pdte cuite, a pate persillée, les fromages a raclette, les | www.fromagerie-ebrard.com @fromagerie-ebrard.com surdes Via Echanges Paysans ou Pomona - supérettes
Emmanuel EBRARD fromages aux deux et trois laits mélangés, les . . yaourts - grande et moyenne distribution
N ] . . PPN 2 Fromages a la coupe ou a la
fromages a crolte lavée ou frottée au génépi, da la B
ri piéce
fleur de méleze...
Iis travaillent avec des producteurs locaux de lait de
vache, chévre et brebis situés G moins de 30 km du
lieu de production”
< Lait UHT
Livrai: 2
@ Produits laitiers vache, brebis, M .
chidvie « Tournée du Champsaur (Ancelle, St Léger,
[ Pont du Fossé, St Bonnet, La Fare) le mardi

[ Epiceries et GMS du Champsaur

[ Site laiterie du Col Bayard
(Conteneur froid) possibilité de
récupérer directement sur le site :
commande A pour B

¥ Grossistes

i@nn.u.
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TYPO

PRODUCTEURS CHAMPSAUR-VALGAUDEMAR

NOM DE LA FERME

PRESENTATION
""Paroles des producteurs et productrices"

"Gaec familial, ayant deux sites d’exploitation ce

VIANDES

CONTACTS

ADRESSE
&
SITE WEB

Viandes conditionnées sous-vide
(disponibles toute I'année) :

LABELS & MENTIONS

:1[0}
EGALIM

Autres
EGALIM
OK

NON
EGALIM

LIVRAISON
Calendrier & Logistique

@ Livraison : a la demande

AUTRES MODES
D’APPROVISIONNEMENT

AGREMENTS

GAEC DU VEYRE alious permeEunievdgerextensIpabes 1077 route des Alliberts 0658273507 AB Pt de5o0k M A la ferme Transformation
¢ bovinsp:otre exp/eoitanin est ce:tifiée SAINTAONNET-EN- 2 Porc siclosiaue Qt ef";‘e:: érayo’:: oS0 km issuerd.ateliers
. mLRLIE autour de St-Bonne oz
i 4 CHAMPSAUR stan105@hotmail.fr ™ Marchés locaux agréés
Sanislas MOTTE agriculture biologique" @ 2 Boeuf Sur le boeuf g
2 Agneau et le porc Tournée hebdomadaire dans le Dévoluy
o A la ferme (distributeur
CHAROLAIS 2 Viande bovine ElldStrbUEEU)
Les 4 chemins Disponible toute I'année sur DOAS
DALLAS P [ Maison de pays de St Firmin
"Ferme diversifiée en élevage bovin, céréales et Chauffayer 06 67 05 63 50 commande (délai 15 jours min) @ Livraison : & la demande autour BaYS, (Dérogation a
< maraichage, en agriculture biologique et en AUBESSAGNE BloLogIauE — 2 I'obligation
Nadége, Gwenwed, » : i a——— - . de la ferme M Magasins : .-
= . conversion sur les animaux gaecchar com Autres productions : en Pl Brouette Gourmande & d’agrément
Damien et Christian www.charolaisdallas.fr = Légumes “’"‘/E;‘“’" Adbessagne sanitaire)
GALLAND =Légumineuses, farines =i " N "
animaux -"A Corps Paysans" a Corps
"Elevage de 70 méres de race Charolaise, sur les DEEGHIE I?t:::;i > FiGiEE
LA FERME DE hauteurs d’Ancelle. Tous nos animaux naissent ‘:osaucisses " : @ Livraison : & la demande
SAURON sur I'exploitation, ils se nourrissent d’herbe 06 73 88 00 62 Ny AMELE i = Transformation
N ) L Sauron ¢+ Viande hachée & . L
fraiche du printemps & I'automne sur les z PARC P M A la ferme issue d'ateliers
P 5.5 g ANCELLE : + Bourguignon winonii | (@) Périmétre : rayon de 30 2%,
parcours et alpages, puis en période hivernale, lalousk@hotmail.fr = agréés
de foin et céréales cultivés et récoltés par nos kmidepuisiAncelle
Laure MARCELLIN e Disponibles toute I'année :
soins 2
+ Terrines en bocaux
2 Viande bovine
GAEC DE BIDOYE "Elevage de montagne de bovin de race Le Villardon + Colis o = . R
Charolaise, respectueux des animaux, des AUBESSAGNE 0684109336 + Steaks hachés frais W[kfvraisony: ¥llademande M Maison de/PaysiaiSt-Firmin
Hommes et du territoire. non renseigné
& Périmeétre : a définir selon || [ Site Internet de 2
Mariéne & Laurent Vente directe de viande de grande qualité https://facebook.com/gaec marl ynier@gmail.com =) i et merguez pur boeuf e § gm::::er: EISEHRIEESIoNEES retirle(: ér}ae;;;e(;ur Al
MOYNIER godteuse et tendre" debidoye
2 Abats et autres
"Nous sommes une exploitation agricole de 2 Agneau S
montagne en polyculture élevage. # En colis agneau ou demi agneau q }
Notre atelier principal de production est I'ovin pas de détail découpe et sous vide R
GAEC DE viande. Il est composé d’environ 400 brebis (mars a septembre principalement)
L'EMPEREUR mourerous. Nous élevons nos agneaux avec le | 449 rue du Serre Pouillardencq 0675751471 @ Livraison : a la demande A la ferme (magasin)
cahier des charges du label rouge agneaux de LE GLAIZIL 06 87 38 02 57 2Veau 8 T ——
Denis SERVEL et Sisteron. + En colis P | (@ Périmétre : Bassin Gapengais et E Malsonde Bays S Stbicniin €
Magali SERVEL- Nous avons un petit atelier de bovins allait www.gaecdelempereur.com mag05.chev@gmail.com (pas toute I'année) Champsaur-Valgaudemar ¥
CHEVALLIER qui correspond & une vingtaines de vaches

Aubrac et un atelier de poules pondeuses.
L’ensemble de nos produits sont labellisés
Hautes-Alpes naturellement"

Nota : GEufs en vente directe aux
particuliers car pas de centre
d'emballage

pour
l'agneau
de Sisteron
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TYPE

PRODUCTEURS CHAMPSAUR-VALGAUDEMAR

NOM DE LA FERME

GAEC FERME DES
BICHOUX

Sue-Ellen et Gilles
AMAR

PRESENTATION
""Paroles des producteurs et productrices"

"Elevage ovins et porcins en plein air, la totalité
de notre production est transformée a la Ferme"

ADRESSE
&
SITE WEB

47 chemin du Maréchal Catinat
SAINT-BONNET-EN-
CHAMPSAUR

VIANDES

06 60 04 39 55

famillyamar@gmail.com

2 Agneau
2 Porc viande fraiche

2 Charcuteries cuites et crues

LABELS & MENTIONS

:1[e]
EGALIM
OK

Autres
EGALIM
OK

NON
EGALIM

LIVRAISON
Calendrier & Logistique

& Livraison : a la demande

(® Périmetre : rayon de 30
minutes depuis Saint-Bonnet

AUTRES MODES
D’APPROVISIONNEMENT

A la Ferme

M Marchés : de St Bonnet lundi
matin, Pont du fossé le vendredi
matin

M Casier distributeurs
automatiques D'Paysans a
Chabottes 24H/24

M Magasins :

- Fromagerie Ebrard

- Magasin Gayral Reynier Pont du
fossé

AGREMENTS

DOAS
(Dérogation a
I'obligation
d’agrément
sanitaire)

GAEC LE CHAMP DES

"Exploitation agricole en élevage de brebis
viande et de volaille de chairs et de ponte. Atelier

2 Volailles de chair :
(entiéres ou découpées

& Livraison : en projet de

[ A la ferme (boutique)

OLLIVIER - N . ) 06 713552 45 et mises sous vide) développement (jours de livraison a
de vente directe pour la commercialisation des |39 chemin des laux - Le Villardon ¥ Poulets définir)
) . volaille et ceufs. AUBESSAGNE lechampdesollivier@gmail.com +Pintades M Magasins de producteurs sur R ITare
Nathalie et Cindy Vente d'agneaux en coopérative sous le signe de P 8 ’ P Gap
OLLIVIER label rouge Agneau de Sisteron" @Périmétre : Champsaur-
Disponible toute 'année Valgaudemar
"Ferme familiale en agriculture biologique au . = .
hameau des Marches a Orciéres, nous élevons un se t;ﬁ:e:l:;; dons A la ferme (magasin)
HOlpEGU e, bTELISIPoUF idiade,d. agneay t'un Noél ﬁnpd'hiver -> en carcasse ou En développement
; 3 : - : , e En développement :
GAEC DES PETITS troupeau mixte chévres et brebis pour le lait et la | 170 rue du Barquier, Hameau emballSisousida: enfierouden “ | Marché de Pont du fossé
MARCHOUS transformation laitiére. Dépendants en céréales Les Marches 06 58 33 34 26 € ! @ Livraison : en développement ,E . =
et autres matiéres énergétiques, nous basons ORCIERES (sur commande) B (vendredis matins)
Théo et Chloé notre production sur le pastoralisme en faisant gaecdespetitsmarchous = Charcuterie de brebis e erinrd (® Périmétre : entre Saint Bonnet & Magasin : Q
BERTRAND- péturer au moins 6 mois de I'année nos Facebook GAEC des Petits @gmail.com 3 RN et Orciéres B ) Senitaire
N P S — Marchous (variable de janvier & octobre) + Biocoop La Juncha (pour les
PELLISSON i b duits laiti
erme.larside [iverriage: Notie elevage extensif Autres productions : ,‘”I\L:Iau’assi: Idlee ;Z)/erme "Tout la
refléte donc la qualité des espaces naturels de £l p o An - e
fan—— = Produits laitiers 0" a Orciéres
2 Viande d t DOAS
EARL DES "Ferme en polyculture élevage avec 73 chemin du verger 06 0796 74 53 St ag::taal;l:n aresssd L% (Dérogation 3
SONNAILLES transformation ovine depuis 2008 en Agriculture ANCELLE A B & @ Livraison : a la demande et A la ferme I’oblig <Hon
Biologique . Production de lentilles vertes de pois lafermedessonnailles . T tournées existantes ) g
chiche" www.lafermedessonnailles.fr @gmail.com Autres productions'; M d'agrément
Luc PELLISSIER : . gmall = Légumineuses sanitaire)
@ Livraison : a la demande
"Ferme familiale qui éléve des moutons en T IR —— ™ A la ferme au détail ou sur
utilisant les alpages alentour pour produire des chaillsisg 06 88 75 92 68 8! (® Périmétre : 30 km autour de commande

GAEC DU CAIRE

agneaux Label rouge de Sisteron. Viande 100%
locale et bio. Vente de terrines, saucisson,
chorizo et de viande au détail"

SAINT-MICHEL-DE-CHAILLOL

061902 23 14

Autres productions :
= Farines, légumineuses

Chaillol

Possibilité de livraison en colis
"fresh"

4 Marché : de Chaillol en juillet
et ao(t et vacances de février

non renseigné
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CONTACTS LABELS
PRESENTATION LIVRAISON AUTRES MODES
TYPO | NOM DE LA FERME . - EEHEE el GAMME e SIS NON : 0 AGREMENTS
Paroles des producteurs et productrices & & EGALIM EGALIM Calendrier & Logistique D’APPROVISIONNEMENT
EGALIM
SITE WEB MAIL OK OK
"100% AB. Ferme en production lait de chévre
(vendu cru ¢ laiterie locale), CEufs bio plein air
avec agrément CEO. M Biocoo,
4 S GEufs P

Vente en circuits courts (dont restauration
collective en petite partie)

Agritourisme et ferme pédagogique"

Les Marches
ORCIERES

0609 93 32 65

lafermetoutlao@gmail.com

Autres productions :
= Produits laitiers

& Livraison : hebdomadaire

dans le Champsaur

¥l Magasin a la ferme

M Epiceries locales

"Maraichage, ceufs et petits fruits en agriculture
biologique, en mettant en ceuvre le plus possible
des pratiques culturales sur sol vivant,
permaculturelles et régénératives. Nous vendons
nos produits en frais ainsi qu'en transformé a fin
de les valoriser et de limiter les pertes"

3180 route de Lachaud, les
Matherons
ANCELLE

www.les-soldanelles-
ancelle.fr

0627184111

earl.lessoldanelles@orange.fr

2 GEufs

Autres productions :
= Légumes
= Fruits
= Divers, herbes et aromatiques

AGRICULTURE
BI0LOGIGUE

sur les
produits
frais

En cours de réorganisation

& Livraison : autour de la ferme
(Ancelle)

M A la Ferme : jeudi et samedi
de 17h a 19h,

M Epicerie locale Ancelle

M Marché le dimanche matin
Ancelle

[ Marché des producteurs de
pays (vacances scolaire hiver et
été)

hon renseigné




PAINS, CEREALES ET LEGUMINEUSES

PRODUCTEURS CHAMPSAUR-VALGAUDEMAR

CONTACTS
NOM DE LA FERME PRESENTATION ADRESSE Autres LIVRAISON AUTRES MODES
"Paroles des producteurs et productrices" & EGALIM EGALIM NON Calendrier & Logistique D’APPROVISIONNEMENT
EGALIM
SITE WEB oK OK
7 2 7 M Ala fi
GAEC BANC DU "Nous sommes producteurs de farine de blé < Farine de blé tendre aterme
PEYRON tendre 100% local. 68, rue des Fontaines, 06.43.61.43.01 +T65 \- & Livraison : a la demande e N —
ooperative Drac Lal
Village de Charbillac 06.72.95.12.52 + T80 AB P
. . Nous avons des cheévres laitiéres dont nous SAINT-BONNET-EN- AGRICULTURE (® Périmétre : Champsaur- D s G
Emilie et Yannick vendons le lait a la fromagerie Ebrad, et des CHAMSAUR emilie.festa@wanadoo.fr Disponible toute I'année en sac Valgaudemar vE icfrie :
REYNAUD vaches allaitantes"” de 1kg, 5 kg ou 25 kg ‘ .
+ Fromagerie Ebrad
SPain:
+ Pains de campagne 1kg
R _——_— M A la ferme : mardi, jeudi et
2 route des Granges - NPT eagutre Ient'llle-s Gis dimanche (11h-12h et 14h-16h)
FERME DE BAFFOL "En Agriculture Biologique, paysans, meuniers, Chantaussel 06 6103 13 07 cT\iches ’ noa " P s & Livraison : sur commande
boulangers avec un moulin a meule de pierre. SAINT-JULIEN-EN - - a A B & Marchés : Pont du Fossé le
Julien Jérome et Pains cuits au feu de bois. CHAMPSAUR (P Périmétre : dans un rayon de | vendredi matin et Saint Bonnet le

Frédéric ESCALLIER

Eleveurs de vaches Aubrac”

https://fermedebaffol.fr

contact@fermedebaffol.fr

2 Farines
Conditionnement a la demande
(en général 10 ou 20 ou 25 kg)
+ BIé, Seigle, Petit épeautre

Autres productions :
= Divers

AGRICULTURE
BIOLOGIGQUE

15-20 minutes

lundi matin

™ Biocoop la Juncha

EARL DES SONNAILLES

Luc PELLISSIER

"Ferme en polyculture élevage avec
transformation ovine depuis 2008 en Agriculture
Biologique . Production de lentilles vertes de pois

chiche"

73 chemin du verger
ANCELLE

lafermedessonnailles.fr

060796 74 53

Lafermedessonnailles@gmail.com

2 Légumineuses
* Lentilles verte
* Pois chiche

Autres productions :
= viande s

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

&R Livraison : a la demande

(@ Périmétre : tournées
existantes

¥ Ala ferme

CHAROLAIS DALLAS

Nadége, Gwenwed,
Damien et Christian
GALLAND

"Ferme diversifiée en élevage bovin, céréales et
maraichage, en agriculture biologique et en
conversion sur les animaux"

Les 4 chemins
Chauffayer
AUBESSAGNE

www.charolaisdallas.fr

06 67 05 63 50

gaeccharolaisdallas@gmail.com

2 Petit épeautre

= Farines :
* BIé T65
+ Petit epeautre T90
+ Seigle T110

Autres productions :
= viandes
= Légumes

L %

AGRICULTURE
B10L0GIOUE

en
conversion
surla
viande

& Livraison : a la demande

(P Périmétre : autour de la ferme

™ Ala ferme (distributeur)
M Maison de pays de St Firmin

& Magasins:

+ "La Brouette Gourmande" a
Aubessagne

+ "A Corps Paysans" a Corps
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PAINS, CEREALES ET LEGUMINEUSES

CONTACTS ] LABELS

PRESENTATION LIVRAISON AUTRES MODES
TYPO NOM DE LA FERME - o ADRESSE BIO Autres NON : - ,
Paroles des producteurs et productrices’ & EGALIM EGALIM Calendrier & Logistique D’APPROVISIONNEMENT
SITE WEB OK (016 ESALM
2 Farines:
*Blé
> + Petit épeautre
Q - & Livraison : possible
% A”f-’ermefamiﬁale qui éléve des muutunf en S Petit épeautre mondé [ o M Ala ferme au détail ou sur
w utilisant les alpages alentour pour produire des Chaillolet 06887592 68 (® Périmétre : 30 Km autour de commande
5 i Label de Sisteron. Viande 100% Chaillol
Q BAECHU CAIRE agneauxtabelfouge de sisteron. Viande J00% | op yyycpE| DE-CHAILLOL 0619022314  Pates et crozets Ramoucrom aitle ) I
2 locale et bio. Vente de terrines, saucisson, (3 Ia farine de blé et de petit BIOLOGIOUE pour la 1 Marché : de Chaillol en juillet
8 chorizo et de viande au détail" épeautre) p viande Possibilité de livraison en colis et aolit et vacances de février
o 5 "fresh"
o
Autres productions :
>> Viande
2 Pains ™ Magasin a St Firmin, et

a 12 rue du four + Pains boulangerie "associé" a Ancelle
= | BOULANGERIE DUMAS | “Boulangerie pitisserie artisanale, fabrication de Hameau du Roux 0492552369 ¢ Pains au levain naturel & Livraison : a la demande ) . o
< 3 . B ) L SAINT-MAURICE EN ™ Maison de Pays a St-Firmin
b pain de tradition, pain au levain, fabrication de la ) R L
v " G VEIGLAEET VALGAUDEMAR boulangerieduvalgo 2 Tartes et boulangeries (® Périmétre : tout le Champsaur-
'E Maxime DUMAS @gmail.com + Tarte du Valgaudemar Valgaudemar [ Dans d'autres magasins de
< ¢ Tarte du Champsaur vente (Biocoop, épiceries, autres

+ Brioches établissements du territoire...)
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NOM DE LA FERME

PRESENTATION
"Paroles des producteurs et productrices"

"Apiculteurs récoltants et osiériculteurs vanniers
installés dans les montagnes du Champsaur,

CONTACTS

ADRESSE
&
SITE WEB

EGALIM
0K

EGALIM
0K

EGALIM

LIVRAISON
Calendrier & Logistique

AUTRES MODES
D’APPROVISIONNEMENT

Jihanne
BENCHECHIDA

Local, Ethique, Engagé. Je fais également un
maximum les cueillettes en vélo afin de
minimiser I'impact carbone, mais aussi parce que
c’est un plaisir ! Pour les emballages, je suis dans
une logique « zéro déchets » : tout est
réutilisable, recyclable ou compostable. Par
ailleurs, dans la vie de maniéere générale, je suis
passionnée de nature et de montagne. Je
cherche donc a avoir le mode de vie le plus
cohérent possible avec les idées que je défends"

Serre
SAINT MICHEL DE CHAILLOL

http://lafeedesdelices.fr/

0698429215

contact@lafeedesdelices.fr

< Tisanes

> Aromates

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

(P Périmétre : tout le Champsaur-
Valgaudemar

Miel :
nous élevons des abeilles et faisons pousser des % Hau?e MI:nta -
MIELLERIE DE paniers. 797 route des Granges - #Tayande & & Marché : Lundi matina St
'
L'OSERAIE Chantaussel e w & Livraison : Bonnet
i . . 0681875377 + Chataignier o]
Observation, attention et respect du vivant sont SAINT-JULIEN-EN- + Alpes du Sud BIOLOGIQUE ) . )
Stéphanie au cceur de notre travail. CHAMPSAUR contact@miellerie-oseraie. Fr En (® Périmétre : Champsaur- & Points de vente :
Nous suivons 200 ruches sur différentes miellées : o conversion Valgaudemar - Distillerie du Champsaur
e allant des miels rares comme le miel de Haute www.miellerie-oseraie.fr Conditionnement : PounZ025 Fromagerie Ebrard
Ruben BERTOLO . . X . ) 1kg/500g9/2509/1259/50¢g El
Montagne, de Pissenlit ou de Lavande Fine, en
9 s ou seau sur demande
passant par des miels plus classiques comme le
Chdtaignier, Lavande ou les Alpes du Sud"
.4
< S, ;
M A la Ferme : jeudi et samedi de
E 17h a1%h,
w 5 2 3 2 < Aromates :
2 EARL LES 'Maraichage, ceufs et petits fruits en agriculture | 3180 route de Lachaud, les viPersil,basiic, mentiie, sarriettes = O Epicerie locale Ancelle
) biologique, en mettant en ceuvre le plus possible Matherons - . & Livraison : en cours de
9 SOLDANELLES i _ 0627184111 mélisse, origan... 2 =
des pratiques culturales sur sol vivant, ANCELLE réorganisation s . .
= ermaculturelles et régénératives. Nous vendons AGRICULTURE LGRS I Ematn
>| Sqi P . ) g . . . . earl.lessoldanelles@orange.fr 2 Préparations salées, pestos BIoLOGIGVE N Ancelle
o Maud et Régis nos produits en frais ainsi qu'en transformé afin www.les-soldanelles (® Périmétre : autour d'Ancelle
Lt 2 Sur les FEUENE
2 MEHU de les valoriser et de limiter les pertes” ancelle.fr i
g P : 2 Infusions, nectars, sirops p,fo’i/.u;ts M Marché des producteurs de
(-9 pays lors des vacances scolaire
= hiver et été
<
I
O
(7]
o 2 o . . .
= "Je suis installée dans le Champsaur & St-Michel-
ﬁ de-Chaillol, dans les Hautes Alpes, aux portes du
g Parc National des Ecrins. Depuis maintenant une
o dizaine d’années, je cueille, cultive et transforme
(o] des plantes aromatiques et médicinales. Je suis
E labellisée en agriculture biologique. Jai été
formée en 2014 au CFPPA de Nyons. J’ai démarré
LA EEE DES DELICES mon activité dans la foulée. 133 chemin du Brusc Le = L 5 . < ..
& Livraison : a la demande M Maison de Pays a St-Firmin

B Magasins : Biocoop La Juncha,
A |'atelier a St Bonnet




NOM DE LA FERME

PRESENTATION

"Paroles des producteurs et productrices"

ADRESSE
1
SITE WEB

CONTACTS

BIO
EGALIM
OK

LABELS

Autres
EGALIM
OK

LIVRAISON
Calendrier & Logistique

AUTRES MODES
D’APPROVISIONNEMENT

Notre activité ayant pour objectif de proposer
des aromates locaux, en frais a la belle saison
puis en plantes séches pour la période hivernale”

o
s
i
g I A la ferme : mardi, jeudi et
< 2 route des Granges - 2 Huiles: [ dimanche (11h-12h et 14h-16h)
9 FERME DE BAFFOL "En Agriculture Biologique, paysans, meuniers, Chantaussel 0661031307 +de lin, de caméline, de chanvre & Livraison : sur commande
<L boulangers avec un moulin @ meule de pierre. SAINT-JULIEN-EN - ¥ Marchés : Pont du Fossé le
>. Julien Jéréme et Pains cuits au feu de bois. CHAMPSAUR contact@fermedebaffol fr rririged (® Périmétre : dans unrayon de | vendredi matin et Saint Bonnet le
% Frédéric ESCALLIER Eleveurs de vaches Aubrac” ' 15-20 minutes lundi matin
< https://fermedebaffol.fr Autres productions :
g = Céréales, légumineuses... ] Biocoop la Juncha
<
I
(9]
"Nous cultivons des plantes aromatiques et fleurs
comestibles a destination des métiers de bouche

restaurants, patisseries, food-trucks, . ¢

( cm,:se.rveries J; [ Vente directe a la ferme
I_“’u SEOSELTES o 2 Plantes aromatiques et fleurs & Livraison : a la demande
=9 tibl ivrai a M Marchés d duct d
=1 En conversion bio sous le label Ecocert, nos Quartier Les Richiers .comes 1 .es = livraisons en_ pom? a porte -arc és de producteurs dans
<| T ——— A EREISSINGUSE 06774166 80 + Persil, Aneth, Ciboulette pour les produits frais les villages alentours (pour les
(%] Marie TARTARAT et . X ¢+ Menthes, Basilic... produits transformés types
E GrSa e S Vi et A0S (TS e marie.tartarat@orange.fr (P Périmétre : 2h aller/ret sirops, tisanes...)
o Jeanne de la biodiversité (tests de culture en ceuselles.wordpress.com ' EE . L, tenmetre : 2 aler/ratour =
= BERNARDON BiGEyIaE) Fraiches en bouquet ou séchées depuis La Freissinouse et selon
= ' en sachets kraft alimentaires un minimum de commande. 7 Magasins dans le bassin

Gapengais
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La plupart des agriculteurs et agricultrices du territoire ont la possibilité de livrer leurs produits, dans un périmeétre variable en fonction des
contraintes de chacun et des tournées de livraison existantes ou en développement.
>> Les conditions de livraison sont précisées pour chaque producteur, méme si c'est souvent au cas par cas.

C'est quoi ?

Un service commercial en circuit court

des productions agricoles de nos vallées:

\ e S :
produits laitiers, fruits, légumes, viande,
~ M i et autres richesses du territoire

échanges
paysans
HAUTES-ALPES

N/
22
J1\

S,
>

&
K/

=\

Pourquoi ? : :
' - Des produits issus de |'agriculture lo
Participer 3 la = h La mise en avant des productions AB

valorisation locale Une rémunération juste des producteurs
des productions de ¥ ¢ La valorisation des savoir faire
l'agriculture des 4 La coopération entre acteurs du territoire

Hautes-Alpes

. . '/_

Contribuer
aux enjeux
d'emploi,
d'environnement,
de santé .o %

La restauration collective et professionnelle : i -$e
cantines, établissements de santé,
hébergements touristiques. Dans les .
Hautes-Alpes, 'Ubaye et a 'échelle |
| régionale de Provence - Alpes - Cote d’Azur. o

Certains producteurs se sont organisés collectivement pour fournir la restauration hors domicile. Ils sont
alors réunis au sein de la SCIC Echanges Paysans qui leur permet de faciliter la commercialisation et la
logistique. Cette plateforme commerciale de distribution de produits agricoles en circuit court a
destination des professionnels de la restauration collective et commerciale dans les Hautes-Alpes a été
créée en 2012.

Elle est gérée par 44 sociétaires (producteurs et acteurs du territoire impliqués dans le développement
local et la transition agroécologique du territoire), et propose les productions d'une soixantaine de
fournisseurs des Alpes du Sud (dont une quinzaine du Champsaur-Valgaudemar).

Leur catalogue propose une gamme compléte de produits locaux (fruits, légumes, yaourts, fromages,
viande, légumineuses...), labellisés en bio, ou d'autres label Egalim (HVE, STG Lait de foin, produits
fermiers...).

Contact : contact@echanges-paysans.fr
0972447699
du lundi au vendredi de 8h a 16h30

Plus d'infos : www.echanges-paysans.fr

Vidéo de présentation :
www.youtube.com/watch?v=d1aZ5IM-jew

.- echanges
swie paysans
HAUTES-ALPES
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https://www.youtube.com/watch?v=d1aZ5lM-jew
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Les mesures de la loi EGAlim, complétée par la loi Climat et résilience concernant la restauration collective
https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/static/documents/2208_Mesures-LoiEgalim_BRO_V3.pdf

Découverte d’une cinquantaine de producteurs locaux
https://www.champsaur-valgaudemar.com/a-voir-a-faire/marches-et-produits-locaux/producteurs/

Ma Cantine
https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/accueil
Zoom Champsaur-Valgaudemar : https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/statistiques-regionales/?year=2024° ion=93&department=05&epcis=200068096

Dispositif “Lait et fruits a I'école”
https://agriculture.gouv.fr/le-programme-lait-et-fruits-a-lecole

Recettes végétariennes pour la restauration collective
https://agriculture.gouv.fr/experimentation-du-menu-vegetarien-en-restauration-scolaire-des-recettes-pour-accompagner-les

Guide des substitutions des plastiques et du réemploi en restauration collective
https://agriculture.gouv.fr/substitution-des-plastiques-en-restauration-collective-publication-dun-nouveau-guide

Etude de I'Ademe sur les freins et leviers pour une restauration collective durable (2021-22)
https://librairie.ademe.fr/societe-et-politiques-publiques/4556-freins-et-leviers-pour-une-restauration-collective-scolaire-plus-durable.html#

Le petit guide de la transition des cantines durable (certification ecocert en cuisine)
https://labelbiocantine.com/wp-content/uploads/2025/02/PETIT-GUIDE-DE-LA-TRANSITION-DES-CANTINES-DURABLES-Ecocert-En-Cuisine.pdf

Observatoire des chefs engagés cuisinons plus bio (étude 2023-2024 agence bio)
https://cuisinonsplusbio.fr/wp-content/uploads/2024/07/Programme-Cuisinons-Plus-Bio-X-Manger-du-Sens-Etude-2024.pdf

Localim : la boite a outils des acheteurs publics de restauration collective
https://agriculture.gouv.fr/localim-la-boite-outils-des-acheteurs-publics-de-restauration-collective


https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/static/documents/2208_Mesures-LoiEgalim_BRO_V3.pdf
https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/static/documents/2208_Mesures-LoiEgalim_BRO_V3.pdf
https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/static/documents/2208_Mesures-LoiEgalim_BRO_V3.pdf
https://www.champsaur-valgaudemar.com/a-voir-a-faire/marches-et-produits-locaux/producteurs/
https://www.champsaur-valgaudemar.com/a-voir-a-faire/marches-et-produits-locaux/producteurs/
https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/accueil
https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/accueil
https://ma-cantine.agriculture.gouv.fr/statistiques-regionales/?year=2024%C2%AEion=93&department=05&epcis=200068096
https://agriculture.gouv.fr/le-programme-lait-et-fruits-a-lecole
https://agriculture.gouv.fr/experimentation-du-menu-vegetarien-en-restauration-scolaire-des-recettes-pour-accompagner-les
https://agriculture.gouv.fr/substitution-des-plastiques-en-restauration-collective-publication-dun-nouveau-guide
https://librairie.ademe.fr/societe-et-politiques-publiques/4556-freins-et-leviers-pour-une-restauration-collective-scolaire-plus-durable.html
https://labelbiocantine.com/wp-content/uploads/2025/02/PETIT-GUIDE-DE-LA-TRANSITION-DES-CANTINES-DURABLES-Ecocert-En-Cuisine.pdf
https://labelbiocantine.com/wp-content/uploads/2025/02/PETIT-GUIDE-DE-LA-TRANSITION-DES-CANTINES-DURABLES-Ecocert-En-Cuisine.pdf
https://cuisinonsplusbio.fr/wp-content/uploads/2024/07/Programme-Cuisinons-Plus-Bio-X-Manger-du-Sens-Etude-2024.pdf
https://agriculture.gouv.fr/localim-la-boite-outils-des-acheteurs-publics-de-restauration-collective

ENSEMBLE, AMELIORONS CETTE 1ERE EDITION !

Cette version est une premiere !
Les fournisseurs présentés dans ce catalogue ont choisi de répondre a une enquéte via
un formulaire, diffusée par Agribio 05, la Communauté de communes Champsaur-Valgaudemar
et la Chambre d’Agriculture des Hautes-Alpes.

Nous envisageons une édition plus étoffée et mise a jour pour 2026...
Si vous souhaitez figurer dedans, vous n’avez qu’a remplir le formulaire ou contacter la
Communauté de communes.
2 conditions : étre en capacité de fournir/livrer vos productions dans le Champsaur-

Valgaudemar (tout ou partie) et produire dans les Hautes-Alpes.

N’hésitez pas a en parler autour de vous !

‘ m— =.I o —
POUR REMPLIR LE FORMULAIRE : K el /\ CHAMPSAUR
i i ire” =/ T Ty VALGAUDEMAR
Cliquez sur I'icone “formulaire — S SR A\
ou flashez le QRcode P i b 04 92 50 00 20
0 cCca SEYLET nlabih
ou appelez-nous — (o] ki 0664133471
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https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfdiY5tjqj30BMdULUKoii3BzywnhrlW2KEzWD4NApiYG1beg/viewform?usp=dialog




CATALOGUE DES PRODUCTEURS POUVANT APPROVISIONNER LA RESTAURATION HORS-DOMICILE EN CHAMPSAUR-VALGAUDEMAR
Co-réalisé par Agribio o5 et la Communauté de communes du Champsaur-Valgaudemar, en partenariat avec le Chambre d’agriculture des Hautes-Alpes
Financé dans le cadre du Projet alimentaire territorial Champsaur-Valgaudemar

A destination des cuisiniers professionnels (restauration collective et restaurants)
du Champsaur-Valgaudemar.

Vous trouverez référencés ici, 32 producteurs et artisans pouvant fournir des
produits locaux dans le Champsaur-Valgaudemar.

Légumes, fruits, produits laitiers, viandes, ceufs, céréales et léegumineuses et bien

d’autres gourmandises locales n'attendent que vous pour étre proposées dans
toutes les assiettes !

5\l EX
o= PROGRAMME NATIONAL PREFET _
7AN CH MPSAUR 3 | omLNEN | BECaon
AGRIBIO 05 TERRITOIRES T,

Zgalite
Fraternité

L U D E M AR Les Agriculteur-rice-s CHAMBRE
des D'AGRICULTURE

Hautes-Alpes .
COMMUNAUTE & DE COMMUNES HAUTES-ALPES

Juillet 2025



