
Pommiers bio à Monêtier-Allemont : couverts semés, 
bio-agresseurs, état du marché… 

 

LIEU 

GROUPE D’ECHANGES TECHNICO-ECONOMIQUES 
EN ARBORICULTURE BIOLOGIQUE 

 

 

 
Première partie : Salle des fêtes de Monêtier-Allemont, de 12h00 à 15h45 (ou seulement à 
partir de 13h30 pour ceux qui ne souhaitent pas déjeuner sur place). 
Seconde partie : Ferme de Camille et Robert ROLLAND, 11 le Forest - 05 110 Monêtier 
Allemont, de 15h45 à 17h00. La ferme se situe à 1 minute en voiture de la salle des fêtes. 

 
 
 
 

Lundi 4 décembre 2023, de 13h30 à 17h 
ou à partir de Midi, pour ceux qui souhaitent déjeuner ensemble 

 

Mélange vesce-sorgho-moutarde, semé en inter-rang de pommiers 
Crédit photo : Robert Rolland 



PROGRAMME 

 
Midi – 13h30 (optionnel) : Déjeuner 

à la salle des fêtes de Monêtier-Allemont 
 

sur le thème de la pomme, préparé par le restaurant « le Bistrot » de Monêtier-Allemont et 
servi à la salle des fêtes (où nous resterons pour la réunion de l’après-midi). Déjeuner à la 
charge de chacun. Voir le tarif, menu et conditions de réservation en page suivante. 
Nous profiterons de ce moment convivial pour échanger sur les problématiques de marché 
de la pomme bio. 

 
A partir de 13h30 (pour tous) : 

à la salle des fêtes de Monêtier-Allemont 
 

 Echanges sur les problématiques techniques principales de la saison écoulée (les 
participants seront libres de suggérer à la discussion les sujets qui leur tiennent à 
cœur) 

 Point rapide sur l’évolution des surfaces régionales et nationales de pommiers et 
poiriers bio et conversion. 

 Présentation des différents travaux réalisés par Agribio 05 sur les semences de 
couverts produites localement par les agriculteurs bio du réseau Agribios/Bio de 
PACA. 

 Présentation par Gilles Libourel des différents essais du GRAB sur le remplacement 
du travail du sol (sur la ligne de plantation) par des couverts adaptés. 

 
De 15h45 à 17h 

 
 Visite d’une parcelle d'essai de la ferme des Rolland, où Camille a semé un couvert 

dans les inter-rangs en début d'automne. Présentation de l’outil élaboré par Camille 
et Robert pour faire du sur-semis dans les inter-rangs enherbés naturellement. 

 Discussion autour des couverts en arboriculture. 
 

Ce groupe d’échanges est ouvert à tous les professionnels (arboriculteurs, conseillers, 
techniciens…)  

ou porteurs de projets en arboriculture, bio ou conventionnel. 
 

Informations auprès de : 
Anne-Laure DOSSIN – Mail : annelaure.dossin@bio-provence.org / Tel: 06 01 74 63 30 

 
 
 

mailto:annelaure.dossin@bio-provence.org


PLAN D’ACCES 

INSCRIPTION AU DEJEUNER 

 

 

Déjeuner autour de la pomme bio, cuisiné par le restaurant « Le Bistrot » et servi à la salle des fêtes de 
Monêtier-Allemont. 23 euros TTC le menu complet - Entrée-plat-dessert-café-1 verre de vin. Entrée unique 
assiette de charcuterie – Plat au choix entre boudin noir et rôti de porc, accompagnement compote de pommes 
bio et locales et écrasé de pomme-de-terre – Dessert à base de pomme bio et locale. 
 

A compléter et envoyer sous n’importe quel format (pdf, photo..) par mail ou sms à annelaure.dossin@bio-
provence.org ou au 06 01 74 63 30. Le plus tôt sera le mieux, pour permettre au « Bistrot » de s’organiser avec 
son personnel, celui-ci ne travaillant pas habituellement les lundis. 
 

Nom, Prénom :……………………………………………………………………………………………………………………… 
Commune :…………………………………………………………………………………………………………………………... 
Téléphone : ………………………………………………………………………………………………………………………….. 
Mail : …………………………………………………………………………………………………………………………………… 
 
     S’engage à déjeuner le 4 décembre 2023 à partir de midi et à régler sur place son (ses) repas  
 

Réserve :              1 repas                 2 repas               3 repas            ….. repas   
 

Choix de la viande du plat principal (notez combien) : …….boudin(s) noir(s)      ;    …..…rôti(s) de porc 

Salle des fêtes 

Exploitation de la famille Rolland 
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