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https://www.bio-provence.org/Projet-PimAB-Pratiques-innovantes-en-maraichage-en-Agriculture-Biologique
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https://www.bio-provence.org/Projet-PimAB-Pratiques-innovantes-en-maraichage-en-Agriculture-Biologique


https://www.bio-provence.org/IMG/pdf/actubio10.pdf


https://www.bio-provence.org/IMG/pdf/v2_-_gaec_les_rives_paysannes.pdf
https://www.bio-provence.org/IMG/pdf/v2_-_gaec_les_rives_paysannes.pdf
https://www.bio-provence.org/IMG/pdf/fermoscopie84_leborie.pdf
https://www.bio-provence.org/IMG/pdf/fermoscopie84_leborie.pdf
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■ facteurs de réussite/risque d’échecs vis-à-vis de l’installation en maraichage petites
surfaces







MOYENNE MIN MAX MEDIANE

S CULTIVE 0,71 0,22 1,8 0,59

DONT PLEIN CHAMP 0,57 0,2 1 0,57

DONT SOUS ABRI 0,14 0 0,8 0,07

MOYENNE MIN MAX MEDIANE

EBE/UTH EXPLOITANT N 15 574 1 939 42 089 11 675

EBE/UTH EXPLOITANT N+2 26 037 12 299 37 657 26 117



MOYENNE MIN MAX MEDIANE

TEMPS PASSE/SEMAINE
ETE

Production Commercialisation Administratif

MOYENNE MIN MAX MEDIANE

TEMPS PASSE/SEMAINE
HIVER

Production Commercialisation Administratif
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■ Essais réalisés de 2018 à 2020 sur 20 fermes

❖

❖

❖

❖

⚠ ⚠



■ Pré-requis pour mener des essais
 L’agriculteur doit être installé depuis au moins 2-3 ans

 Avoir suffisamment de connaissance sur la culture

 Vérifier que l’agriculteur dispose d’équipements, matériels nécessaires

 Etapes pour mener des essais

1- Bien se questionner sur les objectifs

2- Anticiper la préparation de l’essai

3- Prévoir les modalités à comparer et bien choisir la modalité de référence et établie un 

protocole précis et simple

4- S’équiper d’outils 

5- Mise en place de l’essai

6- Noter l’itinéraire technique

7- Saisir les données 

8- Reproduire l’essai 



Vidéo sur le projet : 
https://vimeo.com/527784891

https://vimeo.com/527784891
https://vimeo.com/527784891
https://vimeo.com/527784891
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/!\ 50-50% en PACA

France



Enseignement
38%

Autres (centres 
vacances, armée, 

prison..)
8%

Santé et Social
38%

Travail
16%

Restauration Collective 
(en proportion des repas servis)

Chiffre d’affaire : 7 milliards € HT, dont

2.7 produits frais

2.2 produits surgelés

2.1 épicerie



Interlocuteurs en gestion directe:



Type de restaurant Responsabilité
Interlocuteurs 

opérationnels

Même types que 

précédents: crèches, 

écoles, services aux 

pers.âgées, hôpitaux, 

collèges, lycées, RU, RA, 

RE

Société de 

restauration 

collective (SRC): 

Sodexo, elior, …

Acheteur, Chef de secteur, 

Responsable référencement



Etablissements  publics Etablissements privés

=> Plus le montant du marché est élevé, plus les 

règles de procédure et de publicité sont exigeantes.

Liberté contractuelle des marchés 

privés => pas d’obligation de 

procédure ni de publicité

Code des marchés publics

Egalité 

d’accès

Égalité de 

traitement
Transparence

€

€ €

€ €

€ €

€

€
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Normes 
sanitaires

Relation 
avec les élus

Locaux et 
matériels limités

Main d’œuvre limitée

Budget alimentaire faible par 
rapport au coût total d’un repas

=> Allégées pour les fruits et 

légumes



Pas de règles spécifiques s’il n’y a pas de 

transformation des denrées

RÈGLES SUR LES FRUITS ET LÉGUMES

•

•

•

•
•
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Légumes Prix d’achat 

moyens par les 

plateformes PACA

(stade expédition)

Prix cotation 

France Agrimer

PACA

(expédition)

Prix cotation

RUNGIS

(stade expédition)

Carotte 1,70 1,50 1,25

Tomate ronde (ou 

variété F1)

2,50 2,50 2,20

Pdt conservation 1,20 1,20 1,11

Courgette longue

verte

1,8 1,70 1,4

Salades 0,8 /pièce 0,75/pièce 0,89/pièce

Courges 1,5 – 1,7 1,25 1,40





 Les outils virtuels:

 AGRILOCAL 13

 AGRILOCAL 84

 Les Plateformes de producteurs:

 SCIC Manger Bio en Provence (Marseille): régional, pas d’entrepôt 

logistique pour l’instant

 SCIC Agribio Provence (Brignoles) : Var, entrepôt à Brignoles, ramassage 

produits

 GOUTER AU13 (Chateaurenard): Bouche du Rhône, Entrepôt au MIN de 

Chateaurenard, peu de bio

 En directe de nos fermes (Avignon): Vaucluse, Entrepôt au MIN d’avignon, 

Peu de bio

 Echanges paysans (Gap): Hautes Alpes, Entrepôt à Gap

 06 à TABLE (NICE): Alpes-maritimes, Entrepôt au MIN de Nice
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Avis Webinaire

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdFe2xtU18P3lUjFLvb2Dx8Mh4kyScAjEFu4i9mZFvLKVvxwg/viewform
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